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n.g TERMOSELLADORA ULMA TAURUS 300

MARCA ULMA
MODELO TAURUS 300
DESCRIPCION Termoselladora automatica, para envases preformadas. Equipo de ocasion

semi nuevo. Del Fabricante ULMA, Modelo TAURUS 300. Especialmente
disefada para Envasar en formato de termosellado con vacio y con
atmosfera modificada, para conseguir una mayor conservacion, una mejor
presentacién, asi como facilidad de almacenaje y transporte. Realiza
automaticamente el ciclo de MAP, termosellado e inyeccidn de gas, recorte
perfecto del film y recogido automatico del film. Dispone de 1 hormas de
sellado. Dimensiones del drea de soldadura Horma para sellado de 2
envases a la vez: 250 x 180 mm. Bomba de vacio Busch de 100m3/h roja
especial para inyeccion de OXIGENO con valores superior al 20%.

CARACTERISTICAS GENERALES | Maquina automatica de sellado de bandejas Ulma Taurus 300

¢ dimensiones totales 2300 mm largo x 1000 mm ancho x 1750 mm alto,
cinta de entrada 1000 mm largo.

¢ potencia 7 kW;

¢ fuente de alimentacién 400 V, 50 Hz;

¢ Molde 250x180 mm x 2 envases.

¢ ancho de la pelicula 460 mm;

¢ ancho del rodillo 480 mm;

¢ rodillos de aluminio;

e con funcidn de vacio / gas MAP, solo sellado, vacio, skin.

¢ area de sellado 300x400 mm;

e altura maxima de la bandeja 80 mm;

e sistema de elevacion del molde neumatico.

¢ 2 lineas de bandeja.

¢ Adecuado para el envasado de productos alimenticios en bandejas
250x180mm previamente formadas.

e Bomba de vacio roja BUSCH de 100m3/h

*Las imdagenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipografico
o variacion del fabricante, carecen de valor contractual.
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*Las imagenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipografico
o variacion del fabricante, carecen de valor contractual.
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